LUNDI

Taboulé
Pané au fromage
Haricots verts
Fromage blanc

Poire

LUNDI

Tomate cerise
Beignets de poisson

Tortis
Chanteneige

Mousse chocolat

LUNDI

Crépe au fromage

Haut de cuisse de poulet roti

Julienne de légumes

Emmental

Kiwi

MARDI

Radis beurre
Fileté de poisson meuniére
Pommes de terre vapeur
Vache qui rit

Brownies

MARDI

Rillettes de sardines
Courmentier de boeuf
Courgettes persillées
Yaourt nature sucré

Poire

MARDI

Salade de pates Italienne

Curry de boeuf

Gratin de chou fleur

Yaourt aromatisé

Madeleine

Produits issus de I'agriculture biologique

Menus du lundi 27 avril au dimanche 03 mai 2026

MERCREDI

Chou fleur vinaigrette

Escalope de dinde a
I'estragon

Coquillettes
Tomme noire

Ananas

JEUDI

Haricots verts mimosa

Chili con carne

Riz créole

Emmental

Créme caramel et biscuit

VENDREDI

Cervelas ravigote

Filet de lieu sauce citron

Brocolis

Fromage

Mille feuille

Menus du lundi 04 au dimanche 10 mai 2026

MERCREDI

Taboulé
Saucisse chipolatas
Petits pois
Mimolette

Fromage blanc et coulis

JEUDI
Carottes rapées

Escalope de dinde sauce aigre
douce

Purée de céleri

Camembert de Verneuil

Tarte au chocolat

VENDREDI

Radis beurre

Jambon braisé

Haricots coco

Yaourt brassé

Semoule au lait

Menus du lundi 11 au dimanche 17 mai 2026

MERCREDI

Carottes rapées

Steak haché sauce Bercy

Purée de pommes de terre

Petits Suisses sucrés

Compote pommes bananes et
biscuit

JEUDI

Tomate vinaigrette

Poisson pané

Petits pois

Yaourt nature sucré

Patisserie

VENDREDI

Paté de foie

Escalope de dinde a la créeme

Purée Du Barry

Fromage

Fruit de saison

Une restauration locale

biologique et de qualité

SAMEDI

Chou fleur vinaigrette

Spaghettis a la carbonara

Fromage

Flan nappé caramel

SAMEDI

Poireau vinaigrette
Steak haché sauce tomate
Purée de pommes de terre

Biiche de lait

Tarte aux abricots

SAMEDI

Avocat vinaigrette

Filet de colin au citron

Pommes vapeur

Fromage

Fruit de saison

4

DIMANCHE

Chou blanc vinaigrette
Navarin d’agneau
Flageolets
Fromage

Fruit de saison

DIMANCHE

Pamplemousse
Boudin blanc
Navets persillées
Fromage

Compote de fruits et biscuit

DIMANCHE

Pamplemousse

Lasagne Bolognaise

Salade verte

Fromage

Liégeois chocolat
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LUNDI

Macédoine vinaigrette
Cuisse de poulet roti
Tortis
Edam

Pomme

LUNDI

Pamplemousse
Sauté d’agneau
Semoule
Biche de lait

Flan nappé caramel

MARDI

Tzatziki de concombre

Raviolis de légumes

Salade verte

Camembert de Verneuil

Compote de pommes

MARDI

Avocat

Fileté de poisson meuniére

Pommes de terre vapeur

Camembert

Compote de pommes et
biscuit

Produits issus de I’agriculture biologique

Menus du lundi 18 au dimanche 24 mai 2026

MERCREDI

Betteraves vinaigrette
Fileté de poisson meuniére
Pommes vapeur
Kiri

Fraises au sucre

JEUDI

Salpicao

VENDREDI
Saucisson sec

Moqueca de colin au lait de

. Emincé de beeuf Tex Mex
coco et poivrons

Riz créole Courgettes a I'ail
Saint Paulin
Pudim de lete Banane

Menus du lundi 25 au dimanche 31 mai 2026

MERCREDI

Carottes rapées

Boulette de beeuf a la tomate

Coquillettes

Vache qui rit

Mousse chocolat

JEUDI

Radis beurre

VENDREDI

Paté de foie
Réti de porc au jus Curry de beeuf
Purée de pommes de terre Petits pois
Edam Chanteneige

Gateau aux pommes Fraises

SAMEDI

Paté de foie

Cordon bleu

Purée verte
Yaourt nature

Patisserie

SAMEDI

Cervelas
Filet de lieu sauce aneth
Riz créole
Fromage blanc

Fruit de saison

Une restauration locale)

biologique et de qualité

DIMANCHE

Taboulé
Roti de porc a la moutarde
Julienne de légumes

Edam

Péche

DIMANCHE

Tomates vinaigrette
Pates a la carbonara
Salade verte
Vache qui rit

Patisserie
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Choix des légumes

Haricots verts

A remettre avant le

24 avril 2026

Menus du lundi 27 avril au dimanche 03 mai 2026

Pommes de terre vapeur

Coquillettes

Riz créole

Brocolis

ou

ou

ou

ou

ou

Purée de carottes et navets

Semoule royale

Purée de pommes de terre

Menus du lundi 04 au dimanche 10 mai 2026

Tortis Courgettes persillées Petits pois Purée de céleri Haricots coco
ou ou ou ou ou
Riz créole Haricots verts Carottes persillées Brocolis persillés

Menus du lundi 11 au dimanche 17 mai 2026

Julienne de légumes Gratin de chou fleur Purée de pommes de terre Petits pois Purée Du Barry
ou ou ou ou ou
Petits pois Carottes persillées Pates

Menus du lundi 18 au dimanche 24 mai 2026

Tortis Salade verte Pommes vapeur Riz créole Courgettes a I'ail
ou ou ou ou ou
Blé créole Haricots verts

Menus du lundi 25 au dimanche 31 mai 2026

Semoule Pommes de terre vapeur Coquillettes Purée de pommes de terre Petits pois
ou ou ou ou ou
Blé créole Boulghour Coquillettes Purée de courgettes

o
o
o o
o
o

ou

ou

ou

ou

ou

* Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des cours et des arrivages des denrées
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