LUNDI

Salade de riz

Omelette

Haricots verts

Yaourt nature sucré

Péche

LUNDI

Tomates mozzarella
Saucisse chipolatas
Purée de pommes de terre
Bleu d’Auvergne

Fromage blanc sucré

LUNDI

Salade Piémontaise

R6ti de dinde

Salade de haricots verts

Petits Suisses sucrés

Abricots

MARDI

Crépe au jambon

Emincé de poulet roti

Pommes rosti

Emmental

Pastéeque

MARDI

Betteraves vinaigrette
Brandade de poissons

Salade verte

Saint Paulin

Mousse chocolat

MARDI

Salade a la Grecque

Filet de lieu sauce ciboulette

Semoule

Vache qui rit

Flan nappé caramel

Produits issus de I’agriculture biologique

Menus du lundi 27 juillet au dimanche 02 aoit 2026

MERCREDI

Tomates cerises

Hachis Parmentier

Brie

Poire au chocolat

JEUDI

Tzatziki de concombre
Beignets de poisson
Coquillettes
Chanteneige

Tarte aux abricots

VENDREDI

Melon

Couscous de poulet

Tomme noire

Créme dessert vanille et
biscuit

Menus du lundi 03 au dimanche 09 aout 2026

MERCREDI

Oeufs durs mayonnaise

Tomates farcies

Riz créole

Petit moulé ail et fines herbes

Fraises au sucre

JEUDI

Radis beurre

Escalope de dinde a la creme

Coquillettes

Emmental

Banane

VENDREDI

Carottes rapées
Beignets de poissons
Purée de courgettes
Camembert

Crépe et confiture

Menus du lundi 10 au dimanche 16 aout 2026

MERCREDI

Macédoine mayonnaise

Nuggets de volaille

Petits pois

Edam

Nectarine

JEUDI

Tomates mozzarella

Pates a la Bolognaise

Salade verte

Fromage blanc au coulis de

fruits rouges

VENDREDI

Concombre vinaigrette

Jambon braisé

Ratatouille

Coulommiers

Gateau aux yaourts

SAMEDI

Pastéque

R6ti de porc

Duo de haricots

Fromage

Fruit de saison

SAMEDI

Melon
Réti de porc
Brocolis
Fromage

Abricots

SAMEDI

Carottes rapées

Escalope de dinde au basilic

Pommes vapeur

Fromage

Patisserie

Une restauration locale

4

biologique et de qualité

DIMANCHE

Radis beurre

Moussaka

Fromage

Patisserie

DIMANCHE

Taboulé
Emincé de dinde au curry
Julienne de légumes
Fromage

Patisserie

DIMANCHE
Betteraves vinaigrette

Sauté de beeuf a la
Provencale

Flageolets

Fromage

Fruit



) »
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LUNDI

Tomates cerises
Pilons de poulet rétis
Haricots blancs

Yaourt nature sucré

Banane

LUNDI
Feuilleté au fromage

Filet de colin sauce
gourmande

Semoule royale
Yaourt nature sucré

Péche

LUNDI

Tomate vinaigrette
Escalope de dinde a la creme
Riz créole
Emmental

Flan nappé caramel

MARDI
Taboulé

Boulette de beeuf sauce
tomate basilic

Courgettes a la Provencale

Biiche de lait

Crumble aux pommes

MARDI

Tomates et féta

Emincé de poulet sauce
blanche

Purée de pommes de terre

Emmental

Créme dessert chocolat et
biscuit

MARDI

Melon
Lasagne Bolognaise
Salade verte
Emmental

Brownies

Produits issus de I’agriculture biologique

Menus du lundi 17 au dimanche 23 aoit 2026

MERCREDI

Avocat vinaigrette

JEUDI

Salade du Meunier

VENDREDI

Filet de colin mariniére Steak haché grillé Pizza

Gratin de chou-fleur Haricots verts

Saint Paulin Gouda Camembert

Gateau poire chocolat Fraises au sucre Compote de pommes

Menus du lundi 24 au dimanche 30 aoit 2026

MERCREDI JEUDI VENDREDI
Concombre Bulgare Salade de lentilles Saladeev;r;eé '{?:Ilbon i
Paella Emince de dinde aux pommes Saucisse chipolatas
Carottes persillées Spaghettis
Carré de Ligueil Fromage blanc sucré Mimolette

Tarte aux abricots Nectarine fles flottantes

Menus du lundi 31 aoit au dimanche 06 septembre 2026

MERCREDI JEUDI VENDREDI

Tomate cerise Taboulé Tarte au fromage

Filet de poisson pané Pané au fromage Filet de lieu sauce créme

Riz créole Petits pois Courgettes persillées
Vache qui rit Chanteneige Yaourt nature sucré
Mousse chocolat Péche Pastéque

Salade verte, tomate et mais

SAMEDI

Pamplemousse
Pates au saumon
Salade verte
Fromage

Patisserie

SAMEDI

Tomate cerise

Raviolis bolognaise

Fromage

Fruit de saison

SAMEDI

Radis beurre
Boudin blanc
Pommes cuites
Fromage

Semoule au lait

Une restauration locale)

biologique et de qualité

DIMANCHE

Maquereau a la moutarde
Croque Monsieur
Salade verte
Fromage

Fruit

DIMANCHE

Carottes rapées
Cuisse de poulet rotie
Navets poélés
Fromage

Patisserie

DIMANCHE

Poireau vinaigrette
Pizza
Salade verte
Fromage blanc

Pomme



~RESTAURATION
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* Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des cours et des arrivages des denrées

Choix des légumes

A remettre avant le

15 juillet 2026

Menus du lundi 27 juillet au dimanche 02 ao(it 2026

Haricots verts

Pommes rosti

Coquillettes

ou

ou

ou

ou

ou

Courgettes persillées

Purée de pommes de terre

Semoule royale

Menus du lundi 03 au dimanche 09 ao(t 2026

Purée de pommes de terre Salade verte Riz créole Coquillettes Purée de courgettes
ou ou ou ou ou
Tortis Blé créole Semoule royale Aubergines grillées

Menus du lundi 10 au dimanche 16 aout 2026

Salade de haricots verts Semoule Petits pois Salade verte Ratatouille
ou ou ou ou ou
Riz créole Courgettes persillées Brocolis

Menus du lundi 17 au dimanche 23 ao(t 2026

Haricots blancs Courgettes a la Provencale Gratin de chou-fleur Haricots verts 0
ou ou ou ou ou
Coquillettes Tomates provengales Epinards Petits pois

Menus du lundi 24 au dimanche 30 aoit 2026

Semoule royale Purée de pommes de terre 0 Carottes persillées Spaghettis
ou ou ou ou ou
Riz créole Tortis Brocolis Purée de pommes de terre

Menus du lundi 31 aolt au dimanche 06 septembre 2026

Riz créole Salade verte Riz créole Petits pois Courgettes persillées
ou ou ou ou ou
Semoule royale Blé créole Haricots verts Carottes persillées
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